
 
 

COCKTAILS : 
 
L’ÉCORCE 
Whisky Rye, liqueur d’érable, cidre de glace, sirop de bouleau et bitter à la noix de noyer. 
(15$) 
 
MILLEFEUILLE 
Gin Lafrance, sirop d’argousier, sirop de gadelle, vinaigre de cidre rosé, blanc d’œuf et 
sirop de vin rouge. (15$) 
 
ROSE FESTIF 
Gin Cirka 375, liqueur de cerise, sirop de bulle et de cidre, jus de framboise et vin 
mousseux. (16$) 
 
MOCKTAIL 
Inspiration du moment. (8$) 
 
PLATEAU DÉGUSTATION DE SPIRITUEUX. (27$) 
 
 

BIÈRES : 
 
ROSIE. Le Temps d’une Pinte. Florida Weisse. 3,8% (12$) 
 
IMPÉRIAL GROS TIGRE. Les Grands Bois. Session IPA 4% (11$). 
 
SUPER PAUSE. Les Grands Bois. IPA Louvaine. 5% (11$) 
 
ARIANE. Les Grands Bois. Brown Ale Américaine. 4,5% (11$) 
 

MACHINE À JUS. Les Grands Bois. Sure à l’argousier. 4% (12$) 
 
COUP DE FOUDRE. Les Grands Bois. Pilsner Tchèque. 3% (11$) 
 

PETITE PAUSE. Les Grands Bois. IPA Sans Alcool. (9$) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
CIDRES : 
 
ARMANDIE. Cidrerie Choinière. 6,4% (Verre 8$ - Bouteille 42$) 

 
JE SUIS BLEU-TIFUL. Cidrerie Maline. 7,3% (Bouteille  46$) 

 

EMPIRE. Cidrerie Polisson. 5,6% (Bouteille 42$) 

 
MÉMOIRE. Cidrerie Somnambule. 7% (Bouteille 46$) 

 

DOLMEN. Cidrerie Somnambule. 7% (Bouteille 39$) 

 

 
 
 
 
 

VINS : 
 

 

Bulles V B 

Domaine des Feux Follets. Chant de Sirène. 2022 13 75 

   

Blanc   

Domaine de l’Espiègle. Aube à l’Est. 2021 15 87 

Vignoble Ste-Pétronille. Bout de l’île. 2021 11 69 

   

Rouge   

Camy. Pinot Noir Réserve. 2021 17 105 

Domaine Oak Hill. Marquette. 2022 13 75 

   

 
 

ACCORD METS-BOISSONS DISPONIBLE (prix variable) 

 


